
LINEE GUIDA 

Attività “Masterclass 2.0” – corso di alta cucina presso il ristorante “Da Vittorio” 

Oggetto  

Il Comune di San Paolo d’Argon (di seguito, il “Comune”), per il tramite dell’Assessorato alle 

Politiche Giovanili, promuove un corso di cucina stellata per giovani del territorio, realizzato grazie 

al sostegno economico del tessuto produttivo locale e organizzato da una società di eventi con 

comprovata affidabilità ed elevata esperienza in materia. 

Il corso verrà svolto presso le strutture del ristorante “Da Vittorio”, con sede a Brusaporto (BG), e 

sotto la supervisione di personale altamente qualificato del ristorante, secondo il seguente 

programma: 

1. Sabato 4 aprile (9:00-12:00): “Pasta fresca e pasta ripiena”; 

2. Sabato 18 aprile (9:00-12:00): “Antipasti e crudo di mare”. 

Posti disponibili 

I posti disponibili sono in numero di dieci (10). 

Requisiti di partecipazione 

Possono partecipare all’attività i ragazzi di età compresa tra i diciotto (18) e i trentacinque (35) anni, 

con priorità per i ragazzi residenti nel Comune. È richiesta la partecipazione a entrambi gli 

appuntamenti che compongono la presente attività, come sopra specificati. 

Modalità di partecipazione 

Le domande di iscrizione, redatte secondo il modulo di domanda qui allegato, dovranno essere 

trasmesse alla e-mail di seguito indicata: comune@comune.sanpaolodargon.bg.it. Le iscrizioni 

apriranno mercoledì 11 marzo, alle ore 12:00, e chiuderanno sabato 14 marzo, alle ore 12:00. Il 

Comune, alla chiusura del periodo di iscrizione, trasmetterà poi le domande ricevute alla società 

organizzatrice, che gestirà i colloqui di selezione e compilerà la graduatoria finale. 

Selezione dei partecipanti e graduatoria 

La selezione dei partecipanti, nel caso in cui le domande di iscrizione risultassero in numero superiore 

ai posti disponibili, è effettuata tramite colloquio motivazionale gestito dalla società organizzatrice. 

La commissione valutatrice, composta da due componenti della società organizzatrice, opera in 

autonomia e indipendenza. Nella selezione dei candidati, la commissione valutatrice applicherà i 

seguenti criteri di valutazione, a cui corrispondono i punteggi massimi a lato specificati: 

1. Motivazione personale (interesse, curiosità e volontà di apprendere): 50; 

2. Interesse per il settore della ristorazione (attinenza percorsi formativi o passioni personali): 

30; 

3. Esperienze pregresse con attività, di natura simile a quella in oggetto, organizzate o promosse 

dall’Assessorato alle Politiche Giovanili del Comune: 20. 

Saranno ammessi al corso i primi dieci (10) candidati. In caso di parità di punteggio tra candidati, 

verrà data priorità al criterio della residenza e, successivamente, all’ordine di presentazione della 

domanda. 



Nel caso di rinuncia all’attività da parte di uno dei candidati selezionati, si procederà allo scorrimento 

della graduatoria. 

 


